DAFTAR GAMBAR

Hal
Gambar 2.1 Tambar TInuKtuk .........ccoccooiiiiiii e, 7
Gambar 2.2 Lada Hitam .........ccoccooiiiiiiiiiii e 8
Gambar 2.3 Jahe Merah.........cccoooiiiiiiiiiieee e 9
Gambar 2.4 Bawang merah ..........cccoooiiiiiiiiiiiiec e 10
Gambar 2.5 Bawang Putih........cc.ocoiiiiiiiieen 10
Gambar 2.6 Asam Cikala............cooiiiiiiiiii e 11
Gambar 2.7 KeMITT.....oooiiiiiiieiieseeniniese et sttt 12
Gambar 2.8 KENCUT........cooiiiiiiiiiicii sttt 13
Gambar 2.9 Andaliman.........ccceeviiiiiieriiinieeii it 14
Gambar 2.10 Garam Himalaya..........cccceeviiiieiiiiiiiieciiiee et 15
Gambar 2.11 MICIOWAVE.........cccc.coveiiiiiiiiiiiecee ettt 16
Gambar 2.12 Struktur FIavonoid.........cccccoceriiiiiniiiniiiiiieeeeceseeeee 23
Gambar 2.13 Struktur AIKaloid ........ccccooeiiiniiiiiiiie e 23
Gambar 3.1 Diagram Alir Pembuatan Bubuk Tambar Tinuktuk ......................... 35
Gambar 3. 2 Diagram Alir Pengujian Antioksidan ..........cccoeeevvevviieeiieencieennnn. 36
Gambar 3.3 Diagram Alir ktivitas Antioksidan Pembandin ............c..cccceeeenenne. 41
Gambar 3.4 Diagram Alir Analisis Mikroba (metode total count)....................... 42
Gambar 3. 5 Diagram Alir Nilai pH......occooiiiiiieniiie 43
Gambar 3.6 Diagram Alir Analisis Kadar Air..........ocoiiiiiieee 43
Gambar 3.7 Diagram Alir Analisis Kadar Abu..........ccccooiiniiiiiiniiiicciee, 44
Gambar 3.8 Diagram Alir Maserasi Dengan n-heksana...........cccccoceveiienienenne. 44
Gambar 3.9 Diagram Alir Maserasi Dengan ASeton...........ccccceeveeviienienieenieene 45

Gambar 3.10 Diagram Alir Uji Senyawa Golongan Flavanoid Pada Ekstrak N-
Heksana TInUKLUK ........ooooiiiiiii e 45
Gambar 3.11 Diagam Alir Uji Senyawa Golongan Flavanoid Pada Ekestak

ASEtON TINUKLUK.......oiiiiiiiiiiie et 46
Gambar 3.12 Diagram Alir Uji Senyawa Golongan Alkaloid Pada Ekstrak N-
Heksan TInUKTUK ......oooiiii e 46
Gambar 3.13 Diagram Alir Uji Senyawa Golongan Alkaloid Pada Ekstrak
ASEton TINUKLUK .....oveiiiiiiiii e e 47

Xiv



Gambar 4.1 Data nilai pH pada tambar tinuktuk bubuk dengan variasi
PENZETIIZAN ...ttt eite et ette ettt et e eiteeteeeateebeesateenseeeaseenseesabeeseesnseeseesnseenseesnseans 53
Gambar 4.2 Data kadar air pada tambar tinuktuk bubuk dengan variasi
PENEETIMZAN ..cuevieeeiieeiieeeeiteeetreeeteeeetteesseeesnseeeasseeeasseeessseeessseeensseesnsseessseesnsseenns 55

Gambar 4.3 Kadar abu pada tambar tinuktuk bubuk dengan variasi pengeringan

................................................................................................................................ 58
Gambar 4.4 Uji organoleptik aroma pada tambar tinuktuk bubuk....................... 60
Gambar 4.5 Uji organoleptik warna pada tambar tinuktuk bubuk ....................... 61
Gambar 4.6 Uji organoleptik tekstur pada tambar tinuktuk bubuk...................... 62
Gambar 4.7 Uji Organoleptik rasa pada tambar tinuktuk bubuk.......................... 63
Gambar 4.8 Reaksi Flavonoid tambar tinuktuk dengan mineral MgCI2 (Sangkala,
2023) ol B ettt ettt eeaeeaeaeas 66
Gambar 4.9 Uji golongan alkaloid terhadap reaksi uji mayer tambar tinuktuk

(Ergina, dakk., 2@14%%. .. s, W . 0. A0 0. Nl K., 69
Gambar 4.10 Uji golongan alkaloid terhadap Reaksi Uji Dragendroff tambar

tinuktuk bubuk (Ergina, dakk., 2014) ......cccoeeiiiieiieeeeere et 69
Gambar 4.11 Uji golongan alkaloid terhadap Reaksi Uji Wagner tambar tinuktuk
bubuk (Marliana, dKK., 2015)......ccciieiiiiiiiieiiee et 70

XV



