
vi 
 

DAFTAR LAMPIRAN 

Halaman 

1. Silabus ………………………………………………………………….               51 

2. Rencana Pelaksanaan Pembelajaran ……………………………………              54 

3. Materi Bumbu Dan Rempah …………………………………………...               62 

4. Langkah-Langkah Menggunakan Swish Max ………………………….               74 

5. Tes Mata Pelajaran Pengetahuan Bahan Makanan ……………………..              86 

6. Kunci Jawaban ………………………………………………………….              91 

7. Perhitungan Validitas Tes Hasil Belajar Pengetahuan Bahan  

Makanan ………………………………………………………………..               92 

8. Perhitungan Reliabilitas Tes Hasil Belajar Pengetahuan Bahan  

Makanan ……………………………………………………………….               94 

9. Perhitungan Indeks Kesukaran Tes Hasil Belajar Pengetahuan Bahan  

Makanan ………………………………………………………………..               96 

10.Perhitungan Daya Beda Butir Tes Hasil Belajar Pengetahuan Bahan 

Makanan ……………………..………………………………………….              98 

11.Tabel Data Hasil Belajar Pengetahuan Bahan Makanan …………….…            101 

12. Perhitungan Rata-rata (X₁ ) dan Standart Deviasi (Sd) Hasil  

Penelitian ……………………………………………………………….             103 

13. Identifikasi Tingkat Kecenderungan Variabel Penelitian ……………..             108 

14. Uji Normalitas Data Hasil Belajar Pengetahuan Bahan Makanan …….             111 

15. Uji Homogenitas Data Hasil Belajar Pengetahuan Bahan Makanan …..            114 

16. Uji Hipotesis Menggunakan Uji-t ……………………………………..             115 

17. Dokumentasi …………………………………………………………..             116 

 

 


