DAFTAR ISI

Hal
LEMBAR PENGESAHAN ...t [
RIWAYAT HIDUP .ottt i
HALAMAN PERNYATAAN ORISINALITAS ..o i
HALAMAN PERSETUJUAN PUBLIKASI ..ot 1\
KATA PENGANITAR . Rl el W .. \/
ABSTRAK ... Moo ecciiesissesissessee e seessesessesse e el oo Rl vii
ABSTRCE ... s ... rciri it st ses e se e o R viii
DAFTAR ISEEE..... W 0l ... s Bl gl IX
DAFTAR GARIBAR ... 50 . BL....... ¢l 00 0000 .........ge ... Xii
DAFTAR TRBEL ~........ . S S e .. .. xiii
BAB | PENDARRULUAN ammiii . .....ooiineeneeere aaae sttt . o 1
1.1, Latar BelakKang ... 1
1.2. Identifikasi Masalah ............cccoooveiiiiie e 3
1.3. RUANQ LINGKUP .veeeieiieiece et ana e 3
1.4, Rumusan Masalah ........c.ccoviiiiiinniie i 3
1.5. Batasan masalah ............ccccovieiiiiiiii it 4
1.6. Tujuan Penelitian .........cocveiiieieieec e 4
1.7. Manfaat Penelitian ..........cccooveeiiniiice e 4
1.8. Defenisi Operasional ... csiiiioinieide st e eceesaos e ades 4
BABET I NIAURNPYUSHFARAR LY. ... Lot R ETT R L 6
VAR B (0 | e ot B e e e e S i 6
2.2. Kopi Arabika Sigarar Utang .........cccceceeveeiieiiie e 9
2.2.1. Asal Usul Kopi Arabika Sigarar Utang ....................... 9
2.2.2. Morfologi Tanaman kopi Arabika Sigarar Utang........ 10
2.3 KUIEKOPT oo 11
2.4, FEIMENTAST ...vvivieiieiie ettt 12
2.4.1. Defenisi FErmentasi .......cccocveeviiinninienieneeeseee 12



2.4.2. Faktor-Faktor Mepengharui Fermentasi .................... 13

2.4.3. Fermentasi Asam ASetal ........ccocevveviiereninnieeie e 16
2.5, CASCANA ..eveveeireeiee sttt 18
2.6. HIPOLESIS ...ocviiiiieiii ettt 21
BAB 11l METODE PENELITIAN ..occoiiiiiiiineieice e 21
3.1. Waktu Dan Tempat Penelitian .......cccccocovveveniiiiieeieiiese e 21
3.2. Populasi Dan SamMPel .........ccoeovieiiiiiiicie s 21
3.3. Variabel Penelitian ..o 21
3.4.Defenisi Operasional ............cccoeieiineninenineee i 22
3.5. Instrument Penelitian ..ot 22
FE1. Alab S0N..................ccooee Rl ... 22
R>.2. Ballsh M....... A0 ... 0. 0. __.....] 22
3.6. Teknik Pengumpulan Data ..........c.cocceviiiiininieieieiecsee e 22
&7. RegEangan PERElitian®... . am . et ... WL 23
3.8.Prosgdur Penelitian ...l il e (il il 24
3.9. Pengamatan Parameter .........ccccceiiieiiieiiiiie i 26
3.10. ANALISIS DALA ....eecvveiieieeiiesieee e 26
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN .......ooociieiiie e 41
4. 1. HaSil PENEHTIAN ......oovviiiiiieiie e 41

4.1.1. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Terhadap kadar Protein ...........ccoceovveneninencninen, 41

4.1.2. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Jerhadap SerafliKasar .. .. ... L 0. ool g o 42

4.1.3. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Terhadap Karbohidrat ............ccooevviiniiii 43

4.1.4. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Terhadap kadar Lemak Total ...........cccoevveiieiieiiieenen, 44
4.2.Pembanasan ..o 45

4.2.1. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Terhadap kadar Protein ...........ccocevvveieneiencncnene 45



4.2.2. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi

Terhadap Serat Kasar ...........ccoovvveeienencicncncee 46
4.2.3. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Terhadap Karbohidrat ...........c.ccocovveiviiiiiccccccee 47
4.2.4. Pengaruh Kadar Gula Dan Lama Fermentasi
Terhadap kadar Lemak Total ... 47
425 UWITBNT gmn.... . BRR BN o . &, 50
4.2.6. UjJi KOFlaSi.........ccoveveiveceiiiciieiiee e 51
BAB VYV KESIMPULAN DAN SARAN ....oooiiiiiiiiieiisesee s 50
S IKesERPAN ... e g - 50
S0 Salgh ... e SR T i B 50
LAMPRRANSI. ... oo W ... T ... 0 S L. X..... 43
DAFT AR PO A K A il e ettt bt . ... R 49

Xi



