
 

vii 

 

DAFTAR TABEL 

 

  Halaman  

 

Tabel 2.1.  Kelebihan dan Kekurangan Tutorial Youtube .....................................  11 

Tabel 2.2.  Kelebihan dan Kekurangan Power Point ...........................................  14 

Tabel 2.3.  Penyebab Kegagalan Dalam Pembuatan Roti Danish Pastry ............  25 

Tabel 3.1.  Sebaran Populasi Penelitian ...............................................................  30 

Tabel 3.2.  Sebaran Sampel Penelitian  ................................................................  31 

Tabel 3.3.  Desain Penelitian  ...............................................................................  31 

Tabel 3.4.  Kisi-Kisi Materi Danish Pastry  ........................................................  35 

Tabel 3.5.  Penilaian Praktik membuat Danish Pastry ........................................  36 

Tabel 3.6.  Klasifikasi Indeks Daya Pembeda ......................................................  39 

Tabel 3.7.  Validitas Tes Danish Pastry ...............................................................  40 

Tabel 4.1.   Distribusi Frekuensi Hasil Pre-Test Siswa Yang Menggunakan 

Media Pembelajaran Tutorial Youtube ...............................................  47 

Tabel 4.2.  Distribusi Frekuensi Hasil Pre-Test Siswa Materi Danish Pastry  

Yang Menggunakan Media Pembelajaran Powerpoint ......................  48 

Tabel 4.3.  Distribusi frekuensi Hasil praktik siswa membuat  Danish 

Pastry  yang menggunakan media Tutorial Youtube ..........................  49 

Tabel 4.4.  Distribusi frekuensi Hasil praktik siswa membuat Danish 

PastryYang Menggunakan Media Pembelajaran Powerpoint ............  49 

Tabel 4.5.  Tingkat Kecenderungan Hasil praktik siswa membuat Danish 

Pastry Yang Menggunakan Media Tutorial Youtube ..........................  50 

Tabel 4.6.  Tingkat Kecenderungan Hasil praktik siswa membuat  Danish 

Pastry Siswa Yang Menggunakan Media Pembelajaran 

Powerpoint .........................................................................................  51 

Tabel 4.7.  Data Uji Normalitas Hasil praktik siswa membuat Danish 

Pastry .................................................................................................  52 

Tabel 4.8.  Data Uji Homogenitas Hasil praktik siswa membuat Danish 

Pastry .................................................................................................  52 

 


