-4 < 2

) < Z
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Lampiran 1. Informed Consent
INFORMED CONSENT
(Surat Persetujuan untuk Berpartisipasi dalam Penelitian)

Judul Penelitian . Analisis Karakteristik Kimia dan Organoleptik
Cookies Forte, Tepung Mocaf dan Selai Kacang
Tanah tinggi Protein dan Energi

Instansi Pelaksanaan : ProgramStudi Gizi, FT Universitas Negeri Medan

Peneliti : Jesica Br Sembiring/082267506434

Bersama ini kami yang bertanda tangan dibawabh ini:
Nama

Alamat

Usia

Telah mendapat penjelaan dari Mahasiswa Gizi Universitas Negeri Medan yang
sedang melakukan penelitian skripsi yang berjudul “Analisis Karakteristik
Kimia dan Organoleptik Cookies Forte, Tepung Mocaf dan Selai Kacang
Tanah tinggi Protein dan Energi”, dan setuju untuk ikut serta dalam kegiatan
ini, dengan catatan bahwa bila suatu waktu merasa dirugikan dalam bentuk
apapun kami berhak untuk membatalkan persetujuan ini

Medan, 2022
Menyaksikan, Yang Menyetujui :
T ) (ceneee e )
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Lampiran 2. Lembar Kuisioner Uji Organoleptik

Jenis Produk

FORMULIR PENILAIAN UJI ORGANOLEPTIK

Nama Panelis

Hari/Tanggal

Usia

: Cookies dengan Perlakuan Tepung Forte, Mocaf dan

Selai Kacang Tanah

Berikan penilaian saudara terhadap warna, rasa, aroma dan tekstur

berdasarkan Kiteria pada tabel. Dihadapan saudara terdapat produk cookies.

Sebelum mencicipi, minum dahulu dengan air putih yang ada dihadapan

saudara. Kemudia lakukan penelitian terhadap warna, rasa, aroma dan tekstur.

pada keterangan.

Nyatakanlah pilihan anda pada sampel dengan menuliskan angka yang tertera

Skala

Kategori

Keterangan

1

Sangat Tidak Suka

-Cookies berwarna coklat pekat

-Rasa cookies sangat tidak manis/langu
-Aroma langu/tidak enak

-Tekstur cookies sangat tidak renyah

Tidak Suka

-Cookies berwarna kecoklatan

-Rasa cookies tidak manis

-Aroma forte, mocaf dan kacang tanah sangat terasa
-Tekstur cookies tidak renyah

Agak Suka

-Cookies berwarna agak kecoklatan

-Rasa cookies agak terasa manis

-Aroma terasa forte, mocaf dan kacang tanah
-Tekstur cookies agak renyah

Suka

-Cookies berwarna kuning kecoklatan

-Rasa cookies terasa manis dan lezat

-Aroma agak terasa forte, mocaf dan kacang tanah
-Tekstur cookies renyah

Sangat Suka

-Cookies berwarna kuning cerah

-Rasa cookies sangat manis

-Aroma tidak terasa forte, mocaf dan kacang tanah
-Tekstur cookies sangat renyah
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Parameter :

Penilaian

Tingkat Kesukaan

Kode Sampel

FO

F1

F2

F3

Warna

Sangat Tidak Suka

Tidak Suka

Agak Suka

Suka

IS Bl R I

Sangat Suka

Rasa

Sangat Tidak Suka

Tidak Suka

Agak Suka

Suka

g fwNE

Sangat Suka

Aroma

. Sangat Tidak Suka

. Tidak Suka

Agak Suka

Suka

S ENTAT NP

Sangat Suka

Tekstur

. Sangat Tidak Suka

. Tidak Suka

Agak Suka

Suka

SIENIR TN

Sangat Suka

o) 10153117 )

Peneliti Panelis,

(Jesica Br Sembiring) (oo, )
NIM. 5183540003
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Lampiran 3. Pembuatan Tepung dan Produk

HASIL PERCOBAAN PRODUK COOKIES (KUE KERING) TEPUNG
MOCAF DAN FORTE (FORMULA TEMPE)

e Percobaan Produk Awal

Pengupasan Pengirisan Tempe di Tempe di
tempe tempe oven blender

Hasil tepung Pengayakan
tempe tempe yang
sudah di
blender
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e Pembuatan Tepung Mocaf

Pengupasan

<

Pengayakan

Pemblenderan
setelah di

Hasil
fermentasi

fermentasi

fermentasi

Hasil tepung
mocaf

e Pembuatan Tepung Kacang Tanah

Kacang tanah

Kacang tanah
yang disangrai

Kacang tanah
sudah diblender
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o Pembuatan Cookies Tepung Forte, Tepung Mocaf dan kacang tanah

NO | Keterangan
1.| Percobaan
Pembuatan
Cookies

Gambar Hasil Percobaan

Tepung terigu Tepung forte Tepung mocaf

Selai kacang tanah

Susu skim

v

Margarin

Adonan Tepung dan
Bahan

Cookies yang sudah

masak
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Lampiran 4. Lampiran Uji Organoleptik

Hasil penelitian organoleptik panelis anak sekolah usia 5-12 tahun
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Lampiran 4. Hasil Excel

TEKSTUR

225

175

38

135

413

3,73

250

a

302

ARCMA

225

175

153

4,1

250

3,9

175

3,87

135

413

225

3,3

250

3,9

3493

WARNA

225

175

3,83

135

417

3,62

250

3.83

Farelis

M=

10
11
12
13

14
15

16

7
13
13

20
21
22
23

24
25

26

28
29

Rata Ratd 3,87

TRata2
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Lamiran 5. Hasil dengan Metode MPE

Parameter Nilai Mean Uji Hedonik Sampel
FO F1 F2 F3

Rasa 3.90+0.403 | 4.07+0.450 | 4.13+0.434 3.87+0.346

Warna 3.87+0.434 | 4.00£0.525 | 4.17+0.379 3.73+0.521

Aroma 3.90+0.305 | 4.0740.254 | 4.17+0.379 4.00+0.000

Tekstur 4.00£0.587 | 4.00£0.455 | 4.13+0.434 3.73+0.521

Parameter | Bobot FO F1 F2 F3
Rank | Skor | Rank | Skor | Rank | Skor | Rank | Skor
Rasa 40% 3 1,2 2 0,8 il 0,4 4 1,6
warna 30% 3 0,9 2 0,6 1 0,3 4 1,2
aroma 10% 3 0,3 2 0,2 1 0,1 4 0,4
tekstur 20% 3 0,6 2 0,4 1 0,2 4 0,8

3 2 1 4
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Lampiran 6. Hasil Analisis yang Disukai

Descriptives
Warna
N Iiaan Std. Std. 93% Confidsnce Interval for
Drewiation Error MMean
L ovwrer Bound Upper Bound
Formula 30 3.B7 434 079 3,70 4,03
250
Formula 30 4,00 525 086 3.B0 4.20
Formula 30 4.17 379 069 4,03 4.31
199
Formula 30 3,73 521 085 3,54 3.93
Totsl 120 3.94 A0 045 3.85 4,03
Descriptves
Easa
M Mean Std. Std 25% Confidance Interval for
Deviation Error hisan
L owrer Bound Upper Bound
Formula 30 31.90 403 074 3.75 4,035
250
Formula 10 4,07 450 082 3,90 423
Formula 30 4.13 434 A79 3.97 430
199
Formula 30 3.87 148 063 3,74 4.00
Total 120 3.99 420 038 3.92 4.07
Descriptives
Aroma
N Wlzan Std. Std. 95% Confidence Interval for
Diawriation Error hisan
Lowrer Bound Upper Bound
Formula 30 31.90 105 056 .79 4.01
250
Formula 0 4.07 254 048 97 4.18
Formula 0 4.17 179 069 4.03 4.31
199
Formula 0 4,00 2000 .000 400 4.00
Total 120 4.03 288 026 198 4.09
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Descriptves

Tekstur
N Ilzan Std. Std. 05% Confidenca Intarval for
Dreviation Error Mizan
Lowar Bound Upper Bound
Formula 30 4,00 387 107 1,78 4,22
230
Formula 30 4,00 455 083 3,83 4.17
Formula a0 4,13 434 079 357 4.30
199
Formula 30 3.73 521 095 1.54 3,93
Total 120 3.97 317 047 31.87 4,06
Kruskal-Wallis Test
Ranks
Parlakuan N Mh=an Fank
Warna Formula 250 30 56,62
Formula 225 30 63.53
Formula 199 30 72.50
Formula 175 30 49.35
Total 120
Fasa Formula 250 30 5548
Formula2Z5 30 64,60
Formula 199 30 68.25
Formula 175 30 53.67
Total 120
Aroma Formula 250 30 5285
Formula 225 30 62.40
Formula 199 30 68.25
Formula 175 30 58,50
Total 120
Teakstur Formula 250 30 62.17
Formula 2253 30 62.30
Formula 199 30 69.23
Formula 173 30 4830
Total 12
Test Statistics™®
Warna Fasa Aroma Tekstur
Kruskal-Wallis H 12,959 8,433 13.630 9,540
af 3 3 3 3
Asymp. Sig. 003 038 003 023

a. Kruskal Wallis Test

b. Grouping Variable: Perlakuan
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Mann-Whitney Test

Fanks
T Idsan FRanlk Sum of Ranks
Warna 30 28,77 263,00
320 32 23 Q467,00
50
Rasa 30 28,23 547,00
20 . QB3 00
&0
Arorma 320 28,10 843 00
320 3290 QBT 00
1]
Telkstur 30 30,50 15,00
30 20,50 915,00
650
Test Statistics®
Warna Fasa Aroma Tekstur
Mann-Whitney 17 398,000 382,000 378,000 450,000
Wilcoxon W E63.000 E47.000 E43.000 915,000
Z -1,041 -1.492 2,22 000
Asvmp. Jig. {2-tailad) 2598 J36 26 1,000
a. GroupingVariable: Perlakuan
Mann-Whitney Test
Ranls
Parlalkuan v hisan Fank Sum of Fanks
Warna Formula 250 30 26,42 T9Z 50
Formula 199 a0 34 58 1037 50
Total 60
Fa=za Formula 250 30 27,32 819. 50
Formula 129 30 3368 101050
Total 60
Aroma Formula 230 30 2675 S02. 50
Formula 199 30 34 25 1027 50
Total 60
Tekstur Formula 250 30 28,83 863 00
Formula 193 30 3217 965,00
Total 610
Test Statistics®
Warna Rasa Aroma Tekstur
Mann-Whitney 327 500 354 500 337 500 ADD, 000D
Wilcoxon W 792 500 819 500 802 500 865,000
Z -2,688 -2,088 -2,818 -054
Asymp. 3ig. (2-tailed) 007 036 D5 340

a. GroupingVariable: Perlakuan
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Mann-Whitney Test

Ranks
Fearlalknan i} hidean Eank Sum of Ranlks
Warna Formula 250 30 iz.43 Q73 00
Formula 175 30 2B .57 857,00
Total a0
Fasa Formula 250 30 3093 Q28 .00
Formulas 175 30 30, 902,00
Total a0
Agroma Formula 250 20 29,00 7000
Formula 175 0 32,00 Q80,00
Total &0
Te=kstur Formula 250 320 I3.83 101500
Formula 175 30 2717 1500
T otal &0
Test Statistics®
Warna Rasa Aroma Tekstur
Mann-Whitney U 392 000 437 000 405,000 350,000
Wil coscon W 357,000 802,000 370,000 315,000
Z -1,113 -310 -1,762 -1,780
Asymp. Sig. (2-tailed) 265 756 078 075
a. GroupingVariable: Perlakuan
MPAR TESTS
JM-W= Warna Rasa Aroma Tekstur BY Perlakuan|2 3)
FMISSING AMALYSIS.
Mann-Whitney Test
Ranks
Parlakuan N Nizan Bank Sum of Ranks
Warna Formula 225 30 2833 850,00
Formula 199 30 32 67 QE0,00
Total 1]
Fasa Formula 225 30 2860 888,00
Formula 195 20 11,440 94200
Total &1
Aroma Formula 225 30 29,00 E70.00
Formula 199 30 32,00 Q260,00
Total &1
Tekstur Formula 223 30 28,70 861,00
Formula 199 10 32,30 269,00
Total 1]
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Test Statistics?®

wWarna Rasa Aroma Tekstur
hann-Whitney U 335, 000 423 D00 AD5, 000 356,000
Wilcoxon W 850,000 §88,000 870,000 861,000
prd -1,338 -,573 -1,196 -1,148
Asymp. Sig. (2-tailed) ,181 566 232 252

a. Grouping Varizble: Perlzkuan

NPAFR. TESTS

WI-W= Warna Rasa Aroma Tekstur BY Perlakuan(2 4)

NISSING ANATLYSIS.

Mann-Whitney Test
Ranks
Perlakuan Il hMean Sum of Ranks
Rank
WWarna Formula 2256 30 33,97 1019 00
Formula 175 30 27,03 911,00
Total 50
Rasa Formula 225 0 3323 SOF 00
Formula 175 30 27 77 833 00
Total &0
Aroma Farmula 225 30 31,50 D45 OO
Formula 175 30 29 50 885 00
Total &0
Tekstu Formula 2256 30 34,10 1023, 00
r Formula 175 30 26 90 307 00
Total 50
Test Statistics®
Warna Rasa Aroma Tekstur
hMann-Whitney L 346,000 365,000 420, 000 342 000
Wi oo o W 811,000 833,000 885,000 907 D00
e -1,912 -1,870 -1,426 -2 066
Asymp. Sig. (2-tailed) 056 061 154 L0309
a. Grouping Varable: Perlakuan
Mann-Whitney Test
Ranks
FPerlakuwan '] MMearn Sum of Ramks
Rank
WWarna Formula 155 =] 35 25 1087, 50
Formula 175 30O 2475 742 50
Total &0
Rasa Formula 1599 F0 34,17 1025, 00
Formula 175 F0 26 83 G065, DD
Total &0
Aroma Formula 155 30 33,00 S0, Doy
Formula 175 30 28,00 540,00
Total S0
Tekstu Formula 159 F0 35,77 1073, 00
r Formula 175 F0 2523 757,00
Total &0
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Test Statistics®

Warms Fasa Aroms Tekstur
Mann-Whitney U 277,500 | 340,000 | 375,000 | 292,000
Wilcoxon W 742,500 | 805,000 | 240,000 | 757,000
z -3,355 -2,508 -2,318 -3,015
Asyrp. Sig. (2-tailed) L0001 012 021 003

a. Grouping Variabla: Parlsbuan
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Lampiran 5. Uji Analisis Kandungan zat gizi

Jenis Uji Dokumentasi

Uji Kadar

Air

Uji Kadar

Abu

Uji Kadar

Karbohidrat

Uji Kadar

Lemak

Uji Kadar

Protein

Uji Kadar

dan serat

101



Lampiran 6. Hasil Uji Analisis Kandungan yang Disukai Perlakuan F2

BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI

BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN
JI Sisingamangaras guz_u-wmmmunuv:’mmmm
camuik bind_medan@kemerperin g

Kemenlerian
@ Perinustian
RUPSUE NOORESW

Dok No, 1 F-LP-OW3-10422

SERTIFIKAT HASIL UJI
Certificale of Analysis
Nomor Sertifikat : 0014/BSKJUBSPJI- Kepada Yth.
Certiicale No, Medan/MS-PI1f2023 To
Nomor Pengu|lan . MMHP-0016

Testing No. UNIMED/NIM. 5183540003
No. Sural Permohonan Pengujian  : 0021/BSKJIBSPJI- Ji. Wiliam Iskandar

Tosting Roguost No MedanLPILZ023

Halaman ;1 dan 2

Page of

IDENTITAS _CONTOH

fdontty of Sample

Nama [ Jenis Contch
Sampie Mame / Type

Etiket / Merk
Trodemank /! Brand

Kode Sampel

Sample Code

Lembaga Pongambil Contoh
Saunpling Insbiution

Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procedurs

Keterangan Conloh

Cescripton of Somple

Tanggal Sampe! Diterima

Dale of Sample Recevod

Tanggal Pengujian
Date of Tosting

Hasll Pengujian
Rosutt of Anglysis

1 Cookies Formula Tempe, Mocal dan Kacang Tanah

H |

; Dianlar Langsung

: Tidak Disagel

;12 Januad 2020

1 12 Janvart 2023

: Terampir

ottached

Sectilkat fns hanya bertsku terhadap contob tersebut dlatas
The Corsficate reiale oy b Sampie thae been anslyyid

Sertifikat hasii U herpa Gisa diproduksl wleng secare

Susebarudan dan dengan LP = 8EP)] MEDAN

porsolujum
Coticate of aayss shal oy be reprocond ety and wo orows om LP - BSPHT M
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LABORATORIUM PENGUJI BALAI STANDARDISAS! DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN (LP-B3PJ MEDAN]
Tosting Laboratory of Center for Standardization and industral Service Medan

B ol . QDMIBSKJVBSPJI-MedanS-PIU2023
Halaman , 2dari2
Page " 20l2
Validasi %
Vatdly
ASIL UJI
THE TEST RESULT
No Paramoter Unit Hasil Uji Motodo Uji
1 | Kodor Abu % 1.57 SNI01-2891-1992
2 [ Kadar Air % 5§27 SNI01-2891-1992
+ 3 | Kabohdra % 65,1 SNI01-2891-1062
4 Lemak Tolal % 122 SNI01.2891.1882
§ | Protein % 5.4 SNI01-2091-19%2
6 | Serat Kasar % 7.22 SNi101-2891-1992

Y Lavoratadum Pengujian

"l. ar of fassing Letorstary

NIP, 198207 112005022001

Sertikat ini hanya derfaku terhadap conloh tersebut diatas
Sartinss o u: mwt:dmi?fnmm'm LP = BEPIT MEDAN
4l -
"m"z::ﬁmﬂuwmwmw fom LP - BSEH Mk .
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Lampiran 8. Hasil Uji Analisis Kandungan Cookies Kontrol

Kementerian

Pwmusm BALAI STANDARD[SAS|

BADAN STANDARDISAS] DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN

M to 2L, Edmt) m_rm,mult‘ Fac [O51) 73462830
»

DokNo, ; F-LU01¢/3-100/22

SERTIFIKAT HASIL UJI
Cerlificate of Analysis
Nomor Sertiflkat ¢ 01T1/BSKJIVBSPJI. Kepada Yth.
Lentficate Mo, Medan/MS-PAL2023 To
':::: ::ngujlnn . :)-MP-OOGS Jesica Br Semblirlng IFT Gizi
.'l UNIMEDINIM, 5183540003
No, Surat Permohonan Pengullan | 00JS/BSKJUBSPJI. JI, Wikiorn Iskandar
Testing Requast No. Medan/LP/1U2023
Halaman :1édan2
”
Page of
IDENTITAS CONTOH
identty of Sample . : .
Nama ! Jenls Contoh , Cookies Ktlﬂm;l I': i' —‘.; |
Sampla Name / Type ) \ ( “
Etikot 1 Mark ' |! .E I ][
Tradematk  Brand d
v DI |
Kode Sampel : FO'(315) L ‘ G5 D)
Sample Code
Lembaga Pengambil Contoh : Diantar Langsung
Sampling fastitution
Prosedur Pengambilan Contoh
Sampling Procaduwa
Koterangan Contoh _:_Tiak Disegel
Descrip¥ion of Sample '
Tanggal Sampel Diterima 1 03 Februar 2023
Dato of Samp's Roecoivod
Tanggal Pengujlan i 03 Februari 2023
Dolo of Testing ’
Hasll Pengujian ¢ Terlampir
Rosukt of Analysis allachod
Sartifliat ini hanys beriske terhadap conted tersabut
am:e’maw»mmm i

mmnmmﬂmummm~man
Corticate of onlysy

dengon

nu-wnmm

SASH ety 0 O nXrety i SOVt €5 - BT Mo
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LABORATORIUM PENGUJI DALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INCUBTRI MEDAN (LP-BSPJ MEDAN)
Teating Leborafary of Center for Standardizabiva and ndustial Service Medan

Nomor Serfkal . OA7ABSKJVBSPJN-Medsn/MS-PIV2023
Halaman ., 2dari2
Page ' 2002 &g I
vaigast $
Vorkcity
HASIL UJI
THE TEST RESULT
[ No Parametor Unit Hasll Ujl Molodo Uji
1 | Kadar Atu % 1.35 SNI01-2891-1992
2 | KaoarAu % 385 SNI01-2891-1952
~ 3 | Kabohidral % 456 SNI01-2891-1892
4 Lomak Total N 108 SNI 01.2891.1982
§ | Pricten 3 649 SNI01-2891-1992
6 | Soral Kasar (3 582 SNI01-2891-1992

i Laboratotigm Pengupan
) Q)gw of Tesking Labocatary ff
"

J

; '5':" ossl Evang, ST
=——=NIP. 195207112005022001

Scrufikat Inl hanya berlahy tevhad ap cOntoh taredut dlatas
Thes Certafiate riale oy 80 e Dot v enstred
Sertifikat hasll ujl hanya biss dipredulst wamg secara kisslurvhon dan dengan persetujusn LP — 2531 NEOAH
Cortawaw of Snayzss shall oy BV YOI eriesl) o v 2o 3 fovn L = BEO ALaEn .
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Lampiran 9. Surat Penugasan Dosen Pembimbing Skripsi

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN,
RISET, DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS NEGERI MEDAN

FAKULTAS TEKNIK
Jalan Willem Iskandar Pasar V Medan Estate - Kotak Pos No. 1589 Medan 20221
Telepon: (061)6625397[.66!3276,66]8754 Fax. (061) 6614002 -6613319
Laman: Imnz/wmx.mimed.gg. id

‘Nomor AGOUN 33.5.8./PP/2022 Medan, 24 Agustus 2022
Lampiran -
Hal : Penugasan Doscn Pembimbing

Yth. Dra. Juliarti, M.SL
Dosen Jurusan Pendidikan Kescjahteraan Keluarga
Fakultas Teknik Universitas Negeri Medan

Ketua Jurusan Pendidikan Kesejahteraan Keluarga Fakultas Teknik Universitas Negeri Medan
memberi tugas kepada Saudara, untuk membimbing mahasiswa tersebut di bawah ini:

Nama : Jesica Br. Scmbiring
NIM : 5183540003
Jurusan : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga

Program Studi  : Giz
Dalam pelaksanaan penulisan : Skripsi

Hal-hal yang berkaitan dengan pelaksanaan bimbingan yang meliputi judul, jadwal dan batasan
penyelesaian tugas sepenuhnya kami serahkan kepada Saudara sesuai dengan ketentuan yang
berlaku.

Demikian Surat Penugasan ini kami sampaikan untuk dilaksanakan, atas perhatian dan
kerjasama yang baik kami ucapkan terima kasih.

\ Ketu san PKK

Prof. Pr. Dina Ampera, M.Si
NIP.19650305198%9032001
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Lampiran 10. Surat Persetujuan Judul Skripsi

Hal : Persetujuan Judul Skripsi
Kepada Yth  : Tbu Prof. Dra. Dina Ampera, M.Si
Ketua Jurusan Pendidikan Kesejahteraan Keluarga

FT UNIMED
Di
Medan
Dengan Hormat,
Kami sebagai pembimbing skripsi mahasiswa atas nama :
Nama : Jesica Br Sembiring
NIM : 5183540003
Jurusan : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga

Program Studi : Gizi

Menyetujui judul skripsi yang diajukan mahasiswa tersebut dengan judul “Analisis
Karakteristik Sifat Fisik, Kimia dan Organoleptik Cookies Forte dan Tepung Mocaf”.

Demikian permohonan ini saya ajukan dan atas perhatian ibu, saya ucapkan terimakasih.

Medan, 26 September 2022
Pembimbing Skripsi

by

Dra. Juliarti, M.Si
NIP. 196507311993032001
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Lampiran 11. Surat Undangan Seminar Proposal

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN,

RISET, DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS NEGERI MEDAN
FAKULTAS TEKNIK
Jln. Williem Iskandar Psr.V. kotak Pos No. 1589 Medan 20221
Telp. (061) 6625973. Fax (061) 614002-613319

L Www.ummed.ac.ad
UNDANGAN SEMINAR PROPOSAL
NOMOR‘\‘{.’}S JUN33.5.8/KM2022
JURUSAN : PENDIDIKAN KESEJAHTERAAN KELUARGA HARUTANGGAL  : Jumat, 14 Oktober 2022
PROGRAM STUDI : GIZI/S] TEMPAT : Ruang Sidang
PURUL - 09.00 WIB
NIM Nama Mahzsiswa Dosen Penguii Judul
5183540003 Jesica Br. Sembiring 1. Dra. Juliarti, M.Si. Analisis Karakteristik Sifzt Fisik, Kimia dan Organoleptik Cockies Forte dan
2 Dr. Esi Emilia, M Si. Tepung Mocaf
3. Dra Fatma Tresno Ingtyas, M.Si
4. Dr. Tench Masini Damanik, M Si

Pengambil Berita Acara: : DOSEN PEMBIMBING -
L. Dra_ Juliasti, M.Si.

Medan, ober 2022
Ketua PKK

Prot D ik Ampera, M.Si
NIP. 19550305 198903 2 001
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Lampiran 12. Surat Izin Penelitian

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN,
RISET, DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS NEGERI MEDAN

FAKULTAS TEKNIK
Jalan Willem Iskandar Pasar V Medan Estate = Kotak Pos No, 1589 Medan 20;2!
Telepon: (061) 66253971, 6613276, 6618754 Fax. (061) 6614002 - 661331
Laman: hitp://www.unimed,ac,id .

Nomor  :3EWUN 33.5.1/PG/2022
Lampiran  :«

Hal : Permohonan 1zin Penelitian

Medan, 06 Januari 2023

Yth. Kepala Balal Standardisasi Dan Pelayanan Jasa Industei Medan
JI. Sisingamangaraja No.24

Sehubungan dengan penulisan skripsi, dengan hormat kami mohon kesedinan Saudara untuk

memberikan izin kepada mahasiswa kami untuk melaksanakan penelitian di tempat yang
Saudara pimpin. Adapun mahasiswa tersebut adalah ;

Nama ¢ Jesica Br Sembiring

NIM ¢ 5183540003
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Lampiran 13. Surat Undangan Ujian Meja Hijau

EEMENTERIAN PENDIDIK AN, KEBUDAYAAAN,
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Medan, 27 Maret 2023
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Lampiran 14. Lembar Perbaikan Skripsi

KEMENTERIAN FENDIDIKAN, KEBUDA YAAN,
RISET, DAN TEKNOLOGI
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