KAPITEL I
EINLEITUNG

A. Der Hintergrund

Blog ist die Abkiirzung von Weblog. Blog wurde zuerst von Pyra Labs am
23. August 1999 bekannt gemacht. Rachmanto (vgl. 2015: 3) stellt fest, dass der
Blog eine Web-Anwendung ist, die die Form von Schriften (vertffentlicht als
Post) auf einer ¢ffentlichen Webseite ahnelt.Ein Blog gibt eine gute Mdglichkeit,
sich Zeit zu nehmen und dabei mit weit entfernten Freunden in Kontakt bleibt.
Das Blog kann Links, Bilder, Videos und Audios enthalten. In einem Blog gibt es
nicht nur Informationen zur Erfahrungsberichte sondern auch Kurzgeschichten,
Tipps, Gesundheit, Bildung zum Tourismus und Sozialarbeit. Viele Menschen
lesen das Blog als Referenzmaterial fiir verschiedene Themen. Ein Blog kann

verschiedene Funktionen erfillen, z.B. Kommunikationsmittel oder Werbetrager.

Jeder kann ein Blog machen. Man braucht keine technische Fahigkeitoder
grundlegende Fahigkeit des Journalismus,um die Informationen im Blog zu
veroffentlichen.Einige Blogs konzentrieren sich auf ein bestimmtes Thema. Das
Bloggen ist nicht nur ein guter Weg, um gute Schriftsteller zu werden, sondern
auch der schnellste Weg, ein Schriftsteller in den Massenmedien zu werden. In
dieser Untersuchung will ein Blog (ber Indonesische Spezialititen gemacht
werden. Dieses Blog will sich die Indonesische Spezialitdten vorstellen, die in
Indonesien populér sind. Z.B Indonesisches Essen: Nani Arsik (Nord Sumatra),

Rendang (West Sumatra), Gudeg (Yogyakarta), Ayam Betutu (Bali), Papeda



(Papua). Indonesische Spezialitdten konnen durch das Blog in der ganzen Welt
gekannt werden. Die leser konnen die Geschichte der Kiichen wissen und auch

probieren selbs zu kochen, denn in dem Blog gibt es auch das Rezept der Kiichen.

In Indonesien gibt es viele Orte an denen Deutsch gelernt wird, zum
Beispiel in den Schulen, in Sprachkursen, und in den Universititen. Die
Studenten, die Deutsch lernen, lernen naturlich nicht nur die Grammatik,
Vokabeln und die vier Sprachkompetenzen (Lesen, Horen, Sprechen und

Schreiben), sondern sie lernen auch etwas Uber Sehenwirdigkeiten und Kulturen.

Indonesien hat auch verschiedenen kulinarischen Spezialititen, die aus
verschiedenen Stdmmen Kommen. Indonesische Spezialitdten ist eine der
Elemente der Kultur, die in verschiedenen Regionen in Indonesien verstreut sind.
Jede Regionale hat verschiedene Essens mit Variation, Funktion und Art der
Prasentation. Indonesien ist nicht nur fiir seine Kultur, sondern auch fiir seine
Kiche berihmt. In Indonesien gibt es viele kostliche Spezialitdten aus den
einzelnen Regionen jeweils. In einer Region spiegelt in der Regel den Charakter

der Menschen.

Basierend auf den oben genannten Problemen ist es interessant und sinnvoll

einen Blog iiber indonesische Spezialititen zu erstellen.



B. Der Fokus der Untersuchung

Diese Untersuchung wird auf die Erstellung eines Blogs Uber indonesische
Spezialititen beschrankt. Dabei wurden folgende Spezialititen als Beispiele

ausgewdhlt: Nani Arsik, Rendang, Gudeg, Ayam Betutu, Papeda.

C. Das Untersuchungsproblem

Den zuvor genannten Beschreibungen zufolge stellen sich die folgenden

Untersuchungsprobleme:

1. Wie ist der Prozess der Erstellung eines Blogs uber indonesische
Spezialititen?
2. Wie ist das Ergebnis der Erstellung eines Blogs Uber indonesische

Spezialititen?

D. Das Untersuchungsziel

Mit dieser Untersuchung werden die folgenden Ziele verfolgt:

1. Das erste Ziel ist es den Prozess der Erstellung eines Blogs Uber
indonesische Spezialititen zu beschreiben.
2. Das zweite Ziel ist es das Ergebnis der Erstellung eines Blogs Uber

indonesische Spezialitdten zu bewerten.



Der Untersuchungsnutzen

Diese Untersuchung hat folgenden Nutzen:

1. Der Blog kann von den Deutschstudenten zum lernen die Kulturkunde
indonesische Spezialititen benutzt werden.

2. Ausgewihlte indonesische Spezialitdten werden sich durch diesen Blog
vorgestellt.

3. Die Leser bekommen neue Informationen (ber indonesische
Spezialitéten.

4. Dieser Blog wird als Referenz fiir die Leser, die besonders Ausliander

sind um die indonesische Spezialititen zu kochen.



