Tabel 2.
Tabel 3.

Tabel 3
Tabel 3.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

DAFTAR TABEL

vii

Halaman
1. Penelitian Yang Relevan...........cccocoviniiiiniiniiiiiineiicccicceeneens 16
1. Formulasi Bakpao Pasta Kacang Merah dengan Substitusi Puree
Kulit BuahdNaga Meralwss..... 5.5 S0 8%, ... S 25
. 2. Skala dan Nilai Uji Daya Terima.........ccocceeiieriiinienienieeieeciene 28
3. Angka Kecukupan Serat yang Dianjurkan (Per Orang Per Hari) ..... 36
1. Data Hasil Uji Hedonik Warna Pada Formula Bakpao Isi Pasta
Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah ............... 40
2. Data Hasil Uji Mutu Hedonik Warna Pada Formula Bakpao Isi
Pasta Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah...... 41
3. Data Hasil Uji Hedonik Rasa Pada Formula Bakpao Isi Pasta
Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah ............... 42
4. Data Hasil Uji Mutu Hedonik Rasa Pada Formula Bakpao Isi
Pasta Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah...... 43
5. Data Hasil Uji Hedonik Aroma Pada Formula Bakpao Isi Pasta
Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah ............... 44
6. Data Hasil Uji Mutu Hedonik Aroma Pada Formula Bakpao Isi
Pasta Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah ...... 45
7. Data Hasil Uji Hedonik Tekstur Pada Formula Bakpao Isi Pasta
Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah ............... 46
8. Data Hasil Uji Mutu Hedonik Tekstur Pada Formula Bakpao Isi
Pasta Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah...... 47
9. Data Hasil Uji Hedonik Keseluruan Pada Formula Bakpao Isi
Pasta Kacang Merah Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah ...... 48
10. Penentuan Bakpao Terbaik Berdasarkan Nilai Rata-Rata Uji
Hedonik Be..............ccoono LI S . ........... 49
11. Penentuan Bakpao Terbaik Berdasarkan Nilai Rata-Rata Uji
Mutu HEdONIK .....ooviriiiiiiiiiiiiiiesissee e 49
12. Kandungan Gizi Bakpao Isi Pasta Kacang Merah Dengan
Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah..........cccccoooeiiiiiiiiinnn. 50
13. Kontribusi Serat per Serving Bakpao Isi Pasta Kacang Merah
Substitusi Puree Kulit Buah Naga Merah..........c..coceviniininienennne. 51



