
DAFTAR GAMBAR 

Gambar 1 : Hasil praktek siswa ....................................................................... 4  

Gambar 2 ; Garnish yang dapat dimakan. ........................................................ 13 

Gambar 3 : Garnish yang sesuai dengan hidangan dan menarik. .................... 14 

Gambar 4 : Garnish sebagai pusat perhatian. ................................................... 14 

Gambar 5 : Garnish yang sesuai dengan tema (hallowen) ............................... 14 

Gambar 6 : Histogram Tes Pengetahuan Dekorasi Makanan .......................... 50 

Gambar 7 : Histogram Hasil Pengolahan dan Penyajian Makanan Penutup        

(Dessert) ........................................................................................................... 52 

 


